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WIJN PROEVEN DOE JE ZO

STAP 1: 
      KIJKEN
Voordat je een slok neemt, kijk je 
eerst naar de kleur van de wijn. 
Dit zegt veel over wat er in je glas 
zit. Om de kleur te bepalen, houd 
je het glas tegen een witte achter-
grond. Bekijk het wijnoppervlak en 
de rand van de wijn. Jonge rode 
wijn is meestal paars van kleur, 
een jonge witte wijn groenig. 
Rode wijn is op zijn best wanneer 
hij rood of robijnrood is, witte 
wijn wanneer deze citroengeel, 
goudgeel of strogeel is. Een oude 
rode wijn neigt naar een bruinrode 
kleur, een witte wijn wordt steeds 
geler naarmate deze ouder wordt.

STAP 3: 
      PROEVEN
Nu is het tijd om de wijn te 
proeven. Neem een kleine slok 
en laat deze door de hele mond 
gaan. Slurp wat lucht naar binnen 
of kauw op de wijn om de smaak-
papillen van de tong te activeren. 
Nu proef je of de wijn zoet, zuur 
of bitter is en of het een lichte of 
volle wijn is. Naast de smaak van 
een wijn kunnen we met de mond 
nog andere elementen 
waarnemen. Veel tannine in een 
rode wijn zorgt ervoor dat je tong 
en vaak ook je tandvlees strak en 
droog aanvoelt. Koolzuur geeft 
een prikkelend gevoel en veel 
alcohol geeft een ‘warm’ gevoel. 
Slik de wijn door of spuug de wijn 
in een spuugbakje wanneer je 
meerdere wijnen proeft.

STAP 4: 
      DE AFDRONK
Met de afdronk bedoelen we de nasmaak van de wijn. Hoe 
langer je de wijn nog kunt proeven, des te beter de kwaliteit 
van de wijn. Tijdens de afdronk is het een goed moment om na 
te gaan of de wijn in balans is. Met balans bedoelen we dat de 
verschillende elementen, zoals fruit, zuren, tannines, 
houtrijping en alcohol goed versmolten zijn en dat de wijn dus 
aangenaam en in harmonie is.

STAP 2: 
      RUIKEN
Nu je de kleur bepaalt hebt, kun je de geur van de wijn 
bepalen. Ruik even aan de wijn en wals het vervolgens, door 
het glas bij de voet vast te houden en rustig cirkels te draaien. 
Hierdoor komt er extra lucht bij de wijn en worden aroma’s 
duidelijker waarneembaar en intenser. De geur geeft een 
eerste indruk over de complexiteit of eenvoud van de wijn. Je 
kunt met je neus in het glas ruiken of net aan de rand van het 
glas, wat voor jou het beste werkt!
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Côté Mas Frisante 

Producent Domaines Paul Mas  

Naam  Côté Mas Frisante Brut Blanc de Blancs 

Soort wijn Mousserend 

Land van herkomst   Frankrijk 

Streek / Gebied IGP Pays d’ Oc 

Druivensoort(en) piquepoul, chardonnay 

Drinktemperatuur 8°C 

Houdbaarheid Tot 3 jaar na oogstjaar 

Alcoholpercentage      12% 

Schenkadvies  Kan meteen geschonken worden 

Stijl Fris en fruitig 

Smaakomschrijving Heldere lichtgele kleur met overheerlijke fruitige aroma’s 

van citrus, perzik en witte bloemen. Vrolijke droge 

bubbelwijn met een vriendelijke en zachte smaak om 

feestelijk mee te proosten in een goed gezelschap. 

Vinificatie Bodemstructuur: rode aarde en rolkeien 

Fermentatie: Methode Charmat INOX druktanks 

Lagering: enkele maanden op INOX druktanks 

Wijn & spijs Aperitief, hors d’oeuvre,  fruitdesserts 

Achtergrondinformatie 

De geschiedenis van Domaines Paul Mas begint ruim een eeuw geleden, toen 

Auguste Mas 9 hectare wijngaard bewerkte in de Midi. In 1934 kocht zijn zoon 

Raymond Mas het Domaine de Montredon aan en in de jaren daarna werd het 

domein door diens zoons Paul en Maxime uitgebreid tot ruim 120 hectare. 

Tegenwoordig wordt het domein bestuurd door de zoon van Paul: Jean-Claude 

Mas. 

De kracht van deze wijnen is gericht op het behouden van de typiciteit van de 

druivenrassen en hiermee een wijn produceren waarin fruit en concentratie een 

belangrijke rol spelen dat perfect aansluit bij de wensen van de huidige 

wijnliefhebbers. 

De wijnen van Cote Mas waren bedoeld als huiswijn in hun eigen restaurant Côté 

Mas in Pézenas maar vanwege de kwaliteit en de fantastische uitstraling werden de 

wijnen zeer populair waardoor deze nu wereldwijd verkrijgbaar zijn. 
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La Gironda La Lippa 

Producent La Gironda 

Naam  La Lippa 

Soort wijn Rood 

Land van herkomst  Italië  

Streek / Gebied DOCG  Barbera d’ Asti 

Druivensoort(en) 100% barbera 

Drinktemperatuur 16°C 

Houdbaarheid Tot 6 jaar na oogstjaar  
Alcoholpercentage      13% 

Schenkadvies  Kan meteen geschonken worden 

Stijl Vol en fruitig 

Smaakomschrijving  De kleur is helderrood met een paarse schakering. Heel 

  veel fruit , voorzien van een stevige structuur in geur en  

  smaak. 

  Vriendelijke frisse wijn met lengte, zuiverheid en intensiteit 

Vinificatie Bodemstructuur: kalk, klei en zand 

Fermentatie: INOX tanks met temperatuurcontrole 

Lagering: enkele maanden in INOX tanks. 

Wijn & spijs Risotto- en pastagerechten, rood vlees. 

Achtergrondinformatie 

Dit domein is gelegen in Nizza Monferrato (Asti) en is al z’n 30 jaar actief in de 

wijnbouw. Jarenlang zijn de druiven verkocht aan andere producenten. Het is in 

2000 dat eigenares Susanna Adamo een andere weg insloeg, op zoek naar het 

allerbeste. Dit domein bezit slechts 7 ha, gelegen op de beste terroirs en wordt met 

de grootste zorg bewerkt. De wijngaarden zijn gelegen op 200 à 400 meter 

hoogte.  De wijnmakers Guiliane Noé en Beppe Rattazzo selecteren allen het beste 

fruit voor hun wijnen.  

Barbera is in alle opzichten een moderne wijn. Het fruit is uitbundig aanwezig, 

bezitten een goede structuur en een attractieve lengte. Verder zijn de tannines zo 

zachtaardig dat ze gemakkelijk door het agressieve verse eiken vat worden 

overstemt en dus doet overdadig hout ook vele wijnen sneuvelen. Subtiliteit van de 

wijnmaker  is dan ook een belangrijke eigenschap. 
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Martin Waßmer Weißer Burgunder 

Producent Weingut Martin Waßmer  

Naam  Weißer Burgunder Trocken 

Soort wijn Wit 

Land van herkomst  Duitsland  

Streek / Gebied Baden 

Druivensoort(en) 100% weißburgunder (pinot blanc) 

Drinktemperatuur 8°C 

Houdbaarheid Tot 4 jaar na oogstjaar 

Alcoholpercentage     12,5% 

Schenkadvies Kan meteen geschonken worden 

Stijl Fris en fruitig 

Smaakomschrijving Wat een prachtige ingetogen geur. Puur wit fruit 

aroma’s van peer en appel wordt opgevolgd door 

nuances van hazelnoten Zuivere en knisperende smaak, 

overwegend rijp wit fruit maar ook een hint van fijne 

kruiden. Enige complexiteit met een intense en lange 

afdronk. 

Vinificatie Bodemstructuur: löss, mergel en leem 

Fermentatie: INOX tanks 

Lagering: geen 

Wijn & spijs Zeefruit, visgerechten, wit gevogelte 

Achtergrondinformatie 

In het uiterste zuidwesten van Baden ligt het gebied Markgräferland dat is ingebed 

tussen het Zwarte woud en de Rijn. Dit overwegend glooiend gebied wordt ook wel 

de ‘Toscane’ van Duitsland genoemd. Wijnbouw kent een lange traditie in dit 

gebied. Ruim 500 jaar zijn er al druivenstokken op de steile hellingen aangeplant. 

Sinds 1998 heeft Martin Wassmer hier zijn wijndomein gevestigd met een 

wijngaardareaal van 16ha. Compromisloos de allerbeste wijnen produceren is zijn 

motto. Dankzij het unieke klimaat, de ligging van de wijngaarden en de expertise 

van Martin worden wijnen geproduceerd van zéér hoge kwaliteit 



Susana Balbo Crios Cabernet Franc 

Proefnotitie: Levendige wijn die direct tot leven komt in het glas. Stuivende geuren van 

framboos, rode en zwarte bessen met een vleugje zwarte peper. In de mond fris 

en krachtig tegelijk, met stevige structuur en een hint van munt. Fruit en 

kruiden voeren de boventoon, met een energieke en karaktervolle afdronk. 

Cabernet Franc met een Argentijns accent en een frisse swing. 

Specificaties: 

Producent Susana Balbo 

Druivensoorten  100% Cabernet Franc 

Land van herkomst Argentinië 

Streek / Gebied  Mendoza Valley 

Sluiting  Kurk 

Categorie Rood 

Alcoholpercentage 13% 

Smaakprofiel: Rood fruit zoals framboos en rode bes. Zwarte bes en zwarte peper. 

Vinificatie: De druiven worden met de hand geoogst. De fermentatie vindt plaats bij temperaturen tussen 

28–30°C, met een maceratietijd van 20 dagen. Na de vergisting rijpt 40% van de wijn gedurende 

8 maanden in Frans eiken van derde en vierde gebruik, wat de wijn structuur en complexiteit 

geeft zonder dominante houttonen. 

Wijn & spijs: Lamsvlees, gegrild rood vlees, wildgerechten of geroosterde groenten. 

Awards: Silver 91 pts - Decanter World Wine Awards 2025 (vintage 2022) 

Achtergrondinformatie: Susana Balbo is een van de toonaangevende en meest innovatieve wijnmakers van Argentinië . In 

1981 studeerde Susana af als eerste vrouwelijke oenologe in de Argentijnse wijngeschiedenis. 

Vervolgens werkte ze gedurende 25 jaar voor diverse grote wijndomeinen als wijnmaakster.  

Ze wordt wel gezien als de ‘Evita Péron’ van de Argentijnse wijnbouw. Invloedrijk, geliefd en een 

tikkeltje controversieel. Onder haar motto ‘waar een wil is, is een wijn’ creëert ze haar weg naar 

haar ultieme droom: een eigen wijnmakerij waar ze helemaal los kan gaan met haar ideeën over 

het maken van sublieme wijnen. In 1999 startte zij haar eigen wijndomein Dominio del Plato in 

het hart van de Lujan de Cuyo in Mendoza. Het wijnhuis ligt adembenemend tegen de 

achtergrond van het Andesgebergte. In  2016 werd de naam aangepast naar Susana Balbo Wines. 



Domaine Tariquet Premières Grives 

Proefnotitie: Wanneer de eerste lijsters (premières grives’) arriveren op de wijngaarden, 
volgt er een late oogst. Van deze zeer rijpe, met suiker volgepropte druiven 
komt een elegante, semi zoete en toch frisse wijn door de mooie zuren.  De wijn 
heeft een exotisch karakter met mooie frisheid van zuren.  

Specificaties 

Producent: Domaine Tariquet 

Druivenrassen: Gros Manseng 

Land van herkomst:  Frankrijk 

Streek / Gebied:  Côtes de Gascogne 
Sluiting : Schroefdop 

Categorie: Wit 

Alcoholpercentage: 13,5% 

Restsuiker: 45 gram 

Smaakprofiel:  Fris, semi tot vol zoet, Fruitig 

Vinificatie: Nadat de druiven worden geoogst, wordt er let op droog ijs toegevoegd om de temperatuur laag 

te houden om oxidatie te voorkomen. De steeltjes zijn verwijderd na de machinale oogst. De 

maceratie wordt volgens gecontroleerde en lage temperaturen op RVS vaten volbracht om de 

frisheid van de wijnen te krijgen. 

Wijn & spijs: Te serveren bij gerechten zoals Foie Gras, fruitsalades, bij blauwschimmelkaasje, bij de Aziatische 

keuken met zeer kruidige gerechten. 

Award: 2022 - Challenge International Du Vin : Gold in 2023 | 2022 - Concours Mondial Des Feminalise : 
Gold in 2023 | 2021 - Sélections Mondiales des Vins Canada : Gold in 2022 | 2021 - Japan Wine 
Challenge : Silver in 2022

Achtergrondinformatie:  Domaine Tariquet, opgericht in 1912 door Hélène en Pierre Grassa, is een toonaangevend 

familiebedrijf in de Gascogne-regio van Frankrijk. In 1982 brachten hun kinderen, Maité en Yves, 

de eerste Domaine du Tariquet wijn uit, waarmee ze de traditionele wijnbouw transformeerden 

met innovatieve blends van chenin blanc, chardonnay, gros manseng en ugni blanc. Het wijnhuis 

onderscheidt zich ook door zijn sterke toewijding aan duurzaamheid, met ecologische methoden 

die een harmonie creëren tussen mens, natuur en wijn. Deze focus op kwaliteit en respect voor 

het milieu heeft geleid tot internationale erkenning, waaronder de titel Wijnmaker van het Jaar 

voor Yves Grassa in 1987. Vandaag de dag zetten de zonen van Yves, Armin en Rémy, het erfgoed 

voort, waarbij ze streven naar voortreffelijkheid in elke fles Domaine Tariquet wijn. 




